SANDWIGHNMAKER XL

i GEBRAUCHSANWEISUNG /
WARNHINWEISE

Vielen Dank fiir Deinen Einkauf in unserem Webshop!

Wir freuen uns, Dich als “Lunser” begriien zu diirfen. Damit Du lange Freude an
unseren Produkten hast, empfehlen wir Dir, diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig zu
lesen. Hier findest du wichtige Hinweise zu Sicherheit, Anwendung und Pflege.
Bitte liberpriife beim Erhalt der Ware, ob alles unbeschadet und vollsténdig bei Dir

GEBRAUCHSANWEISUNG

ZUSAMMENBAU DES BBQ-SANDWICHMAKER XL
o Alle Teile aus der Verpackung nehmen und mit warmem

angekommen ist. Produkte, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, solltest Du
vor Gebrauch grindlich reinigen.

Solltest du Fragen haben oder Unterstiitzung bendtigen, stehen wir Dir gerne zur
Verfiigung. ZUNDEN!!!

PRODUKTINFORMATIONEN

Modell: Der BBQ-Sandwichmaker XL

Material: 100 % Edelstahl, Pusher ca. 4 mm, Rahmen ca. 3 mm
Gewicht: ca. 1200 g

Mafe: ca. 12 x 12 cm, geeignet flr grof3e Sandwich-Toastscheiben

Fir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet
Verwendungszweck: zum Formen gleichmaBiger Burger-Patties
Fir eckige Burger-Patties von ca. 150 g - 300 g

Multifunktional einsetzbar

SICHERHEITSHINWEISE GEMASS
PRODUKTSICHERHEITSGESETZ (PRODSG)

& WICHTIG - LESEN SIE DIESE HINWEISE
SORGFALTIG DURCH
UND BEWAHREN SIE SIE AUF.

Erstickungsgefahr! Bitte entsorge die Verpackungsmaterialien -
insbesondere Plastiktiten - sachgerecht und auB3erhalb der Reichweite
von Kindern.

Vor dem ersten Gebrauch griindlich reinigen.

Der BBQ-Sandwichmaker XL ist ausschlieBlich flir die Zubereitung von
Lebensmitteln bestimmt.

Auf3er Reichweite von Kindern aufbewahren .

Nicht in die Mikrowelle oder auf offene Flammen stellen.

Beim Pressen auf eine rutschfeste Unterlage achten, um Verletzungen zu
vermeiden.

Der BBQ-Sandwichmaker XL kann heil3 werden - Grillhandschuhe
tragen!

Quetschgefahr - aufpassen beim Pressen!

Bei Beschadigungen (z. B. Verformungen oder Risse) den BBQ-
Sandwichmaker XL nicht mehr verwenden.

Auf3erhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Verwende das Produkt ausschlieBlich bestimmungsgemal.

Beachte alle Hinweise zur sicheren Montage, Benutzung und Wartung.
Das Produkt darf nicht verandert oder manipuliert werden.

Bei sichtbaren Beschadigungen darf das Produkt nicht verwendet
werden.

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Verletzungen oder
Sachschaden fihren und entbindet den Hersteller von jeglicher Haftung.

Wasser reinigen.

VERWENDUNG DES BBQ-SANDWICHMAKER XL

Damit sich das Fleisch leichter von Rahmen und Pusher
6sen lasst, empfiehlt es sich, beide Teile vor der
Verwendung diinn mit etwas Ol einzuspriihen.

Stelle den Rahmen des BBQ-Sandwichmaker XL auf eine
feste Unterlage mit Backpapier oder direkt auf die heil3e
Feuerplatte / Plancha. (Vorsicht: Verbrennungsgefahr -
Schutzhandschuhe tragen!)

Fille eine passende Menge Hackfleisch (ca. 150 - 300 g) in
den Rahmen und presse es mit dem Pusher zu einem
rechteckigen Burger-Pattie. Jetzt kannst Du den Rahmen
entfernen.

Im Anschluss kannst Du den Rahmen verwenden, um
beispielsweise ein eckiges Spiegelei zu machen, oder
quadratische Pancakes - oder was immer Dir sonst einfallt.
Hier kannst Du Deiner Phantasie freien Lauf lassen.

Am Ende nutzt Du den Rahmen, um Dein Sandwich zu
perfektionieren: der BBQ-Sandwichmaker XL hat genau die
passende Grofe fir grofle Sandwich-Toastscheiben. Lege
eine Scheibe Toast in den Rahmen, das Pattie und den Rest
deiner gewlnschten Fillung in die Mitte und eine Scheibe
nach oben. Bei Bedarf kannst Du dein Sandwich
abschlieBend nochmal mit dem Pusher auf die gewiinschte
Dicke pressen.

Und nun: ab in den Hals damit - baller’s Dir rein!

REINIGUNG UND PFLEGE

Nur mit einem weichen Schwamm oder Tuch reinigen, um
Kratzer zu vermeiden.

Edelstahl kann mit speziellen Edelstahlreinigern gepflegt
werden.

Auch wenn der BBQ-Sandwichmaker XL aus hochwertigem
Edelstahl gefertigt ist, empfehlen wir die Reinigung von
Hand. Eine manuelle Reinigung tragt zur Langlebigkeit des
Produkts bei und schiitzt vor méglichen Beeintrachtigungen
durch aggressive Reinigungsmittel oder hohe Temperaturen
in der Spulmaschine.

HERSTELLERANGABEN
KONTAKT & KUNDENSERVICE

Bei Fragen oder Problemen kontaktiere uns unter:
Die Grillshow

Kaiserstral3e 36

33330 Gutersloh

E-Mail: bestellungen@diegrillshow.de
Telefon: 056241 2303912
www.diegrillshow.de



